14. September 2010

09:30 - 16:00 Uhr

Seminarinhalte:

= Stollenherstellung von A bis Z é- tollenspezialitGten

T - Vorteigfuhrungen “p " - Traditionelle Stollenherstellung
- TeigfUhrung - Frichte-Stollen
- Frichteverarbeitung - Schoko-Mandel-Stollen
- Quellstlcke - Gluhwein-Stollen

- Kinder-Stollen
- Butter-Stollen u. a.
- Stollenvariationen wie Sterne,

~ Behandlung von Stollen Konfekt u. a.
“ 9 - Tauchen und Bestreichen
- Zuckern und Uberziehen
(verschiedene Uberzuge) ~ Tipps zum Stollenmarketing
- Lagerung =i

Ihre Investition: 200,00 €* p. person fur Innungsmitglieder BIV Westfalen-Lippe, Schul- & ERFA-Kreis-Mitglieder OE/BO
300,00 €* p. P. fur alle anderen

Referenten: Heinz Bittner, Ulrich Jortzik, Marion Nebeling & Maik Wegner

Bei uns stehen Sie im Mittelpunki!

@ Erste Deutsche Backerfachschule

‘ Zur Backerschule 5, 57462 Olpe/Biggesee
S Tel. 02761 - 6 35 07, Fax 02761 - 6 36 563

email: akademie@baeckerfachschule.de, Homepage: www.baeckerfachschule.de

Stand 09.02.10

Ich méchte am Sollen-Seminar am 14.09.10 teilnehmen: N W, BILDUNGsScH{=CK
Backerei: Teilnehmer:
StraBe: PLZ [ Ort:

i *zzgl. MWSt. / inkl. Pausenbewirtung /
Tel.-Nr. email: bel mehreren Personen aus einem Betrieb werden

Rechnungsteller: Westfalen-Béicker-Kompetenz GmbH, Bergstr. 79/81, 44791 Bochum SHotis|prabe ooVt




